


Finalmente il mio antico sogno prende vita!
In una nuova serra, di fronte alla 
floricoltura nasce uno spazio per me davvero speciale: un bistro immerso nel 
verde e una stazione per biciclette, lungo la pista ciclabile. 

Nei locali interni 
il vecchio incontra il nuovo: mobili vintage, d’antiquariato e di recupero, 
provenienti dall'ambiente gastronomico altoatesino, sono ora pronti a vivere 
una seconda vita, continuando a raccontare la propria storia. All'esterno, 
abbiamo dato agli alberi la posizione giusta per svilupparsi al meglio e al tempo 
stesso offrire ombra, proprio là dove le persone potranno sostare e i bambini 
giocare in libertà.





La cucina è semplice, stagionale e locale: verdure, frutta, erbe e fiori del 
nostro giardino e del territorio arriveranno direttamente nel vostro piatto o 
bicchiere, per un’esperienza di gusto autentica, fresca e variegata, proprio come 
la primavera. Specialità altoatesine e italiane si uniscono a piatti thailandesi, 
dando vita ad una cucina sfaccettata e multietnica, proprio come il nostro 
team.

Nella varietà sta l'autenticità che cerco e cerchiamo: una biodiversità 
che non riguarda solo piante e fiori, ma comprende ognuno di noi, 
rispecchiandosi anche dal punto di vista umano nel nostro team.

Godetevi il 
momento. 
Martina Schullian

Ein langgehegter Traum von mir hat sich verwirklicht. Im neuen Glashaus auf 
dem Gärtnereigelände wächst ein Ort, der mir viel bedeutet: ein Bistro im 
Grünen und eine Fahrradstation direkt am Radweg. Mit Baggern, Glas, Stahl und 
viel Handarbeit ist etwas Eigenes entstanden. Wir haben jeden Winkel mit Liebe 
zum Detail gestaltet. Innen begegnen sich Alt und Neu: Vintage-Möbel, 
Fundstücke und restaurierte 
Einrichtungsgegenstände aus der Südtiroler 
Gastrowelt erzählen ihre Geschichte weiter. Draußen spenden Bäume dort 
Schatten, wo Menschen zusammensitzen und Kinder spielen. 





Unsere Küche ist einfach, saisonal und lokal. Gemüse, Obst, Kräuter und Blumen 
aus unserem Garten und aus der Umgebung kommen auf den Teller und ins Glas. 
Frisch, ehrlich und bunt wie der Frühling sind auch die Gerichte. Südtiroler und 
italienische Spezialitäten treffen auf thailändische Speisen. 

Daraus entsteht 
eine vielseitige Küche, die so international ist wie unser Team. Vielfalt prägt 
diesen Ort: bei Pflanzen und Blumen genauso wie bei den Menschen.

 genießen 
sie den moment.
Martina schullian.



Schullians Bistro ist ein neuer, besonderer Ort, an dem sich der Duft von Kaffee mit den feinen 
Aromen von Blumen und Pflanzen verbindet. Wir laden Sie herzlich ein, die einzigartige Atmosphäre 
zu genießen, einen Moment innezuhalten und die Schönheit der Natur um uns herum zu entdecken.



Il Bistro Schullian è un nuovo spazio speciale, dove il profumo del caffè si unisce alle delicate 
fragranze di fiori e piante. Vi invitiamo calorosamente a vivere la sua atmosfera unica, a fermarvi 
per un momento e ad ammirare la bellezza della natura che ci circonda.

Der Schullian-Shop ist ein Ort, an dem Pflanzen, Blumen und ausgewählte Objekte zusammenkommen 
und eine einzigartige, inspirierende Welt schaffen. Hier treffen Tradition und Kreativität 
aufeinander und bieten besondere Pflanzen und handgefertigte Stücke, die die Natur in den Alltag 
bringen.         



Lo shop Schullian è un luogo in cui piante, fiori e oggetti selezionati si uniscono creando un mondo 
unico e ricco di ispirazione. Qui tradizione e creatività si incontrano, offrendo piante speciali e pezzi 
artigianali che portano la natura nella vita quotidiana.

Das Museum im Glashaus III erzählt die Geschichte des Südtiroler Gartenbaus anhand von Objekten, 
Bildern und persönlichen Erinnerungen. Es ist ein Ort, an dem Vergangenheit und Gegenwart 
aufeinandertreffen und Besucher auf eine kulturelle und botanische Reise durch die Zeit 
mitnehmen.



Il museo nella Serra III racconta la storia dell’orticoltura altoatesina attraverso oggetti, immagini 
e memorie personali. È uno spazio in cui passato e presente si incontrano, accompagnando i 
visitatori in un viaggio culturale e botanico nel tempo.

Bei Schullian verwandeln Veranstaltungen das Gewächshaus in einen lebendigen Treffpunkt voller 
Kunst, Musik, Handwerk und floraler Inspiration. Jede Veranstaltung ist ein Fest für die Sinne, bei 
dem Natur, Kultur und Menschen in einer besonderen Atmosphäre zusammenkommen.



Da Schullian, gli eventi trasformano la serra in un vivace punto d’incontro fatto di arte, musica, 
artigianato e ispirazione floreale. Ogni occasione diventa una celebrazione dei sensi, dove natura, 
cultura e persone si incontrano in un’atmosfera davvero speciale.

BISTRO, FLOWERS & ...



Melde dich für unseren Newsletter an

Iscriviti alla nostra newsletter

Instagram

@schullian.bistro

Schau doch mal auf unserer Website vorbei

Visita il nostro sito




Das beste von den besten

Wir sind stolz, Ihnen unsere regionalen Partner vorstellen zu dürfen




SAISONALES OBST & Gemüse- Edith & Toni Riegler



Mozzarella, burrata, Stracciatella - KäSEREI Amò




KäSE - Alexander Agethle, KäSEREI Englhorn



SAUERTEIGBROT - BäCKEREI Davide Longoni




TorteN - Katharina Puff, KP Creations

EIS - EISWERKSTATT Hiesig




KAFFEE - Kaffeerösterei EligoCoffee



Il meglio del meglio

Siamo orgogliosi di presentarvi i nostri partner regionali



Frutta & verdura stagionale - Edith & Toni Riegler



Mozzarella, burrata, Stracciatella - Caseificio Amò



Formaggio - Alexander Agethle Caseificio Englhorn




Pane artigianale da pasta madre - Paneificio Davide Longoni



Torte - Katharina Puff, KP Creations


Gelato - Laboratorio di gelato Hiesig



Caffè - Torrefazione artigianale EligoCoffee

SCHULLIAN & PARTNERS



~ Franz Schullian 

"Willst du ein Leben lang glücklich sein, werde Gärtner."



GETRÄNKE / BEVANDE

COCA COLA / ZERO 0.25

Fruchtsaft / SUCCO DI FRUTTA ACE, Pfirsich/PESCA, Birne/PERA 0.2

HEIDELBEER-SAFT / SUCCO mirtillo 0.2

WIDUM APFELSAFT / WIDUM SUCCO DI MELA 0.25

Apfel-Quitten-Saft / SUCCO DI mela cotogna 0.33

frisch gepresster Saft / SPREMUTA 0.2



POLARA SOFT DRINK 0.275

ORANGENLIMONADE, CHINOTTO, EISTEE, TONIC, PINK grapefruit, Mandarine 

/ ARANCIATA, CHINOTTO, Te Freedo, TONICA, PINK grapefruit, mandarino



Apfelschorle 0,3 / 0,5

Sportwasser 0,3 / 0,5

Spezi 0,5

Hausgemachter HolunderSyrup 0,3 / 0,5

Oxymel Elixyr Gold Honey (honig, essig, zitrone, ingwer, Kurkuma) / Rose Hip (Honig, essig, rosenblüte)



MINERALWASSER MIT KOHLENSÄURE/STILL* / ACQUA MINERALIZZATA GAS/NAT*  1 GLAS / 1 bicchiere

MINERALWASSER* / ACQUA MINERALIZZATA* 1 L




*AUFBEREITETES UND MIT KOHLENSÄURE VERSETZTES LEITUNGSWASSER LAUT DM.25/2012.

ACQUA POTABILE TRATTATA E GASSATA SECONDO IL DM.25/2012. 

HEISSE GETRÄNKE / BEVANDE CALDE
ESPRESSO/MACCHIATO EligoCoffee

ENTKOFFEINIERT/GERSTENKAFFEE, DECAFFEINATO/ORZO 

MACCHIATONE

CAPPUCCINO

CAPPUCCINO ENTKOFFEINIERT / GERSTENKAFFEE, CAPPUCCINO DECAFFEINATO / CAFFÈ D'ORZO 

LATTE MACCHIATO

CAFFÈ AMERICANO

DOPPELTER KAFFEE / CAFFÈ DOPPIO  

SCHOKOLADE / CIOCCOLATA  

EISGEKÜHLTER KAFFEE / CAFFÈ SHAKERATO 

AFFOGATO 

 

Mit HAFErMILCH oder LAKTOSEFREIer milch / con LATTE di avena o SENZA LATTOSIO

1,9

2,1

2,1

2,6

2,8

3,1

2,6

3,8


4

4,5


4



+0.80


TEE / TÈ 

TISANA Kräuter Rebellen

SCHWARZ & GRÜNTEE VOM LAGO MAGGIORE / NERO & VERDE DEL LAGO MAGGIORE

MATCHA LATTE

4

5

6


KALTE GETRÄNKE / BEVANDE FREDDE 
3,8


3

3,5

3,8

4,3

4,8



4,5

2,8 / 4,3

2,8 / 4,3


4,5

2,8 / 4,3


4,8

1

3,5



~ Christine Schullian and Andreas Lintner

"Was du heute kannst besorgen, das verschiebe nicht auf morgen." 




BIER / BIRRA 
MIT ALKOHOL / CON ALCOL

FASSBIER BATZEN / BIRRA SPINA BATZEN 0.3 

FASSBIER BATZEN / BIRRA SPINA BATZEN 0.5

SCHNEIDER ORIGINAL 0.33



ALKOHOLFREI / SENZA ALCOL  

SCHNEIDER AKF WEISSBIER 0.5

FREEDL CLASSIC/basil 0.33

STIEGL 0.0% 0.33

APERITIVI

3,9

5,9

4,5

6

4,8

4,6

SCHULLIANSPRITZ (CYNIC + PINK GRAPEFRUIT)



APEROL SPRITZ

CAMPARI SPRITZ

Select SPRITZ

HUGO




“Estivo” Sauvignon, Mineral, Lemon



ALKOHOLFREI / SENZA ALCOL  

J.GASCO APERITIVO BITTER 0.2

FREEDL SPARKLING AMANTE’ fermented tea 0.2

Pomme Pure 0,2



AMERICANO

NEGRONI

GIN TONIC



GRAPPA 

GRAPPA BARRIQUE 

AMARI 

7



7

7

7

7




5




5

5,8

4,5



8

8


10



4

5

4

*auch als alkoholfreie Variante / anche come versione analcolica

DRINKS



~ Martina Schullian

"Impara l'arte e mettila da parte."



Bollicine
Bollé EXTRA DRY Vino Spumante

ARUNDA - EXTRA BRUT BLANC DE BLANCS DOP

MONTRIS - BLANC DE BLANCS BRUT NATURE VSQ - 2020

BURGERHOF - INSEKT (PET NAT) - 2022 - BIO

ST. PAULS - PRAECLARUS BRUT DOC 

ABATE NERO - BRUT TRENTO DOC 

CESCONI - TRENTO DOC BLAUWAL METODO CLASSICO - BIO

MAch - Trento doc riservia 

PERRIER JOUET - GRAND BRUT 

MEROTTO - ROSÉ BRUT 100% PINOT NERO 

WEISS / BIANChI 
    M. SCHULLIAN - RIESLING - 2022

THOMAS NIEDERMAYR - CUVEE SUMM (SOLARIS/BRONNER/SOUVIGNIER) / BIO - 2023

NIKLASERHOF - WEISSBURGUNDER DOC HOS - 2025

GUMPHOF - WEISSBURGUNDER DOC PRAESULIS - 2024

ALOIS LAGEDER - PINOT GRIGIO DOC PORER / BIO - 2024

GARLIDER - SYLVANER DOC / BIO - 2022

TASCHLERHOF - KERNER DOC DV - 2025

BOZEN - SAUVIGNON DOC MOCK - 2025

NIEDRIST - SAUVIGNON DOC PORPHYR & KALK - 2024

RÖCKHOF - CUVÉE WEISS IGT PETRA - 2024 - BIO

PRANZEGG - TONSUR BIO - 2024 

FRANZ HAAS - MANNA IGT - 2023

LE MORTELLE - VIVIA MAREMMA DOC (VERMENTINO/VIOGNIER) - 2024 I TOSKANA

ROT / ROSSI
    M.SCHULLIAN - BLAUBURGUNDER - 2022

    WALTER SCHULLIAN - CABERNET MERLOT LACUS - 2023

NUSSERHOF - LAGREIN KRETZER DOC/BIO - 2024 

BOZEN - LAGREIN BARON EYRL - 2024

PRANZEGG - VINO ROSSO LEGGERO BIO - 2024

PRANZEGG - VINO ROSSO LEGGERO BIO - 2025

BOZEN - ST. MAGDALENER DOC HUCK AM BACH - 2025

CASTELFEDER - BLAUBURGUNDER DOC GLEN - 2023 

FRANZ HAAS - BLAUBURGUNDER DOC DV - 2023

SCHMID/OBERRAUTNER - LAGREIN DOC VILLA SCHMID GRIES - 2023

LOACKER - LAGREIN GRAN LAREYN IGT BIO - 2023

MANINCOR - LAGREIN / MERLOT IL CONTE - 2024

MOCCAGATTA - NEBBIOLO LANGHE DOC - 2024 I PIEMONT

9,8

4

23

52

59

39

39

43

49

55

99

23

4,5

7,5

6

45

29

27

40

39

34

33

29

42

35

37

52

30

4
8,5

5,5

6,5

7,5 

4,5

45

69

39

37

37

37

27

39

54

34

43

38

39

WEIN / VINO



EIS / GELATO 
1 KUGEL / 1 PALLINA CFGH



ICE COFFEE CFGH



ICE CHOCOLATE CFGH



BANANA SPLIT CFGH



erdbeerbecher CFGH



Nussbecher CFGH

2



9



9



11



11



11

PANINI
Panini A



brot / Pane A

3,5-6



2

torte / Kuchen
HAUSGEMACHTE KUCHEN / TORTE FATTE IN CASA

VON KP - CREATIONS / BY KP - CREATIONS

5,8
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SÜSS & SALZIG / DOLCE & SALATO 



FRÜHSTÜCK
CROISSANT ACG


MARMELADE, KREME, SCHOKOLADE



CROISSANT CADARIO ACG



THE CLASSIC AG


BROTKORB, BUTTER, HAUSGEMACHTE MARMELADEN, 
HONIG



GRANOLA ACGHF


JOGHURT, HAUSGEMACHTES GRANOLA, 
ERDNUSSBUTTER, FRISCHES OBST



FRENCH TOAST ACG


HAUSGEMACHTE BRIOCHE, JOGHURTCREME, 
ERDBEEREN  



AVOCADO-BROT ACG


SAUERTEIGBROT, AVOCADO, RÜHREI, BACON 

Feral Nr. 1/2/4 0,1

fermentierte botanische speisenbegleitung

(Alkoholfrei) 

8:30 - 10:00

2,5




3



10





9





12





14

4

MITTAG

Mango Salat g

Sizilianischer Mango, Koriander, Chili, burrata



Panzanella aGH


Tomate, getrocknete tomaten, Gurke, Pesto, Brot



Burrata/Büffelmozzarella und Sardellen DG


Amò- Mozzarella mit Marinierten Sardellen Aus 
dem Ligurischen Meer



Hummus aik


Rohes Gemüse, Sauerteigbrot





FROM THAILAND WITH LOVE  df


Khao Pad - Gebratener Jasminreis mit knackigem 
Gemüse, aromatisch gewürzt



KartoffelPuffer mit ZIegenkäse- Bällchen acg 


Knusperkartoffel, Algunder Ziegenfrischkäse, 
Salat



Cous Cous a


Couscous mit Hühnchen, buntem Gemüse und 
orientalischen Gewürzen


Dessert
 

Hausgemachte Kuchen aus der vetrine

12:00 - 14:30

31.08.-04.09.2026
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FRÜHSTÜCK & Mittagessen



Gefällt dir das Schullian Bistro? Dann 

unterstütze uns und hinterlasse eine Bewertung



Ti piace lo Schullian Bistro? Sostienici e lascia 
una recensione



COLAZIONE 8:30 - 10:00

CROISSANT ACG


MARMELLATA/CREMA/CIOCCOLATO



CROISSANT CADARIO ACG



THE CLASSIC AG


CESTINO DEL PANE, BURRO, 

MARMELLATE FATTE IN CASA, MIELE



GRANOLA ACGHF


YOGURT, GRANOLA FATTO IN CASA, 

BURRO DI ARACHIDI, FRUTTA FRESCA



FRENCH TOAST ACG


BRIOCHE FATTA IN CASA, 

CREMA DI YOGURT, FRAGOLE 



AVOCADO-BREAD ACG


PANE AL LIEVITO MADRE, AVOCADO, UOVA

STRAPAZZATE, BACON

2,5
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Feral Nr. 1/2/4 0,1

abbinamento botanico fermentato 

(Analcolico)

4
Dessert



Torte fatte in casa (vedi vetrina)
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MEZZOGIORNO
31.08-04.09.2026

Insalata di Mango g

mANGO DALLA sICILIA, Coriandolo, Peperoncino, 
burrata



Panzanella aGH


pomodoro, pomodoro secco, cetriolo, pesto, pane 
raffermo



Burrata/ Mozzarella di Bufala e Alici DG


Mozzarella Amò con alici Marinate dal Mare 
ligure



Hummus aik


Mix di verdura cruda, Pane al
lievito madre




FROM THAILAND WITH LOVE  cd


Riso jasmine saltato con verdure aromatiche 
croccanti 



Fritella di Patate - Caprino Acg


Patate croccanti, palline di formaggio fresco di 
capra (algundo), Insalata



Couscous a


Couscous con pollo tenero, verdure miste e 
spezie orientali


12:00 - 14:30

COLAZIONE & Pranzo



allergenE / allergeni 


